
NOS ENTRÉES 

Salade verte, sauce maison Dino CHF 8.- 

Salade mêlée, sauce maison Dino  CHF 9.- 

Escargots à la Bourguignonne (6 ou 12 pièces) CHF 12.-  CHF 20.- 

Ballotine de foie gras et son chutney aux oignons rouges  CHF 24.- 

Salade de chèvre chaud, poêlée de lardons et champignons  Entrée  CHF 14.- 
 Portion  CHF 24.50 

NOS PLANCHETTES 

Viande séchée  Entrée  CHF 18.- 
 Portion  CHF 36.- 
 

Valaisanne  Entrée  CHF 18.- 
 Portion CHF 34.- 

NOS METS DE BRASSERIE 

Entrecôte de cheval grillée  CHF 33.- 

Entrecôte de bœuf grillée  CHF 37.- 

Tagliata de bœuf (roquette, tomates et copeaux de parmesan) CHF 37.- 

Filet de bœuf aux morilles  CHF 49.- 

Filet de bœuf Rossini  CHF 54.- 

Suprême de poulet fermier, sauce à l’orange, miel et thym  CHF 32.- 

Saucisse à rôtir, sauce à l’échalotes et vin rouge  CHF 28.- 

Langue de bœuf, sauce aux câpres  CHF 29.- 

Tartare de bœuf au cognac    CHF 35.- 
 

Accompagnement au choix : frites, galettes de röstis, riz ou tagliatelles fraîches et légumes 
 

Caquelon Mange-Loup : bœuf, cheval et poulet à discrétion, salade mêlée et frites  CHF 48.-/pers. 
 (bouillon au vin rouge, légumes et champignons) (min. 2 pers.) 
 

Poêlon de Pascal : entrecôte de bœuf de 300 g tranchée et son beurre maison,  CHF 52.-/pers. 
  salade verte, légumes de saison et frites (min. 2 pers.) 
 

NOS SAUCES 

Beurre café de Paris  CHF 4.- 

Poivre vert  CHF 5.- 

Champignons des bois  CHF 6.- 

Morilles  CHF 9.- 

Foie gras  CHF 9.- 

 

NOS FONDUES 

Fondue moitié-moitié traditionnelle  CHF 27.- 

Fondue tomate servie avec des pommes de terre  CHF 28.- 

Fondue moutarde gros grains CHF 28.- 

Fondue « Dino », moitié-moitié, échalotes et piments  CHF 28.- 

NOS POISSONS 

Queues de gambas au lait de coco, curry Thaï, riz et légumes  CHF 34.- 

Filet de bar, sauce au citron, beurre et vin blanc, riz et légumes  CHF 30.- 

Filets de perches meunière, sauce tartare, pommes frites et légumes  CHF 36.- 

Tartare de duo de saumon et guacamole  CHF 37.- 

 

NOS BURGERS 

Le HDVB  CHF 27.- 

(steak haché de bœuf de 200 g, fromage, lard, tomate, oignon et sauce du Chef) et frites  

La Basse-Cour  CHF 27.- 
(burger de volaille croustillant, tomate, oignons, cheddar et sauce du Chef) et frites 

Le Végétarien  CHF 25.- 
(burger aux légumes et céréales, salade, tomate, oignons, fromage et sauce tartare) et frites 
 

NOS PIZZAS 

Margherita : sauce tomate, mozzarella CHF 16.- 

Romana : sauce tomate, mozzarella, jambon cuit et champignons de Paris  CHF 18.- 

Diavola : sauce tomate, mozzarella, salami piquant et piments CHF 18.- 

Tunisienne : sauce tomate, mozzarella, merguez et oignons  CHF 20.- 

4 fromages : pizza blanche, mozzarella, gruyère, parmesan et gorgonzola  CHF 21.- 

Calzone : sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, œuf dur et champignons de Paris  CHF 21.- 

Farucci : sauce tomate, jambon cru, ruccola, billes de mozzarella, roquette et huile de basilic  CHF 23.- 

Thon : sauce tomate, thon, oignons rouges et mozzarella  CHF 25. 
 

***supplément ingrédient CHF 2.- 
 

Chaque Mercredi Soir : toutes nos pizzas à CHF 15.- 

CHF 2.- de réduction sur les pizzas à emporter (sauf le mercredi soir) 

 

NOS PÂTES - pennes, spaghettis ou tagliatelles 

De la cheffe (ail, tomate, piment, persil et pignons)  CHF 20.- 

À la Carbonara  CHF 25.- 

**Risotto aux champignons des bois et épinards  CHF 26.- 

**Gnocchis grillée (courgettes, tomates séchées, parmesan et huile basilic)  CHF 25.- 

**Ravioles fraîches de saison (n’hésitez pas à demander la composition)  CHF 28.- 

 

 

Provenance des viandes 
 

- bœuf, veau et porc : Suisse, Allemagne 
- cheval : Argentine, Uruguay 
- volaille : Suisse, France 
- poissons / gambas : France, Norvège, Pologne 
 

Allergies et intolérances alimentaires  
 

Chers clients, nos collaborateurs se feront un plaisir 
de vous renseigner sur les ingrédients présents 
dans nos plats susceptibles de provoquer des 
allergies ou des intolérances alimentaires. 

*Notre pain est frais et fabriqué par un 
artisan boulanger de notre région 


