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Allergies et intolérances
Chersclients, nos collaborateurs se ferontun
- plaisir de vous renseigner sur les ingrédients qui
entrent dans la composition de nos mets et qui
peuvent provoquer des allergies oudes

intolérances.




G .....quelqueslignesdHstaire

Bussigny, étymologiquement, c'est Busseniacus, le domaine d'un certain Bussenius dont on ne sait pas
sinon qu'il semble s'étre plu ici au point de laisser son nom. La seule découverte de cette époque dan
est une meule de moulin trouvée en 1898 dans une graviere, au lieu dit en Breton.

Le Coq provie armes de la Famille Polier, qui posséda un fief noble a St-Germain au 18¢
armoiries ont été tées en 1926 et les couleurs blanche et rouge rappellent Pappartenance a I’Evéché

Les bussignolais sont appelés parfois les « mange-loup » (medze-lao) en mémoire d’une légende

auraient dévoré ensemble un loup autour d’'une longue table de banquet.
1

’est échanger » est le sens que cherchent a donner ses autorités.

« Vivre ensemble, ¢
est un lieu ou il fait bon vivre. Tout peut se faire a pied grace a des commerces ¢
ocales actives animent le lieu. Ville de plus de 8000 habitants, en constante évolution, e
oge qui marque la frontiere avec Bremblens et Echandens et a l'est par la Sorge
. Son territoire
tude moyenne de la commune est a 433 metres au-dessus de la mer.

c’est M. Dino Bekteshi, qui reprend les rénes de cette belle batisse et vous assu
que ce lieu reste convivial et soit un trait d’'union pour la population bussignolais



https://fr.wikipedia.org/wiki/Venoge
https://fr.wikipedia.org/wiki/Bremblens
https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%89chandens
https://fr.wikipedia.org/wiki/Crissier

Les Entrées

Salade de feuilles vertes, sauce « Dino »
Salade de feuilles vertes et crudités diverses, sauce « Dino »
Escargots a la bourguignonne

Salade de chevre chaud, poélée de lardons et champignons

Planchette de viande séchée

Planchette Valaisanne

Ballotine de foie gras et son chutney aux oignons rouges

Lesé
LesI?

14.-
Portion 24.50

18.-
Portion  36.-
18.-
Portion  34.-

24.-




Les Mets de Brasserie/viandes

- Beurre café de Paris
- Poivre vert

- Aux champignons 6.-
Aux morilles 9.-

légumes du moment et frites (min 2 pers)

e échalotes et vin rouge 28.-
aux capres 29.-
ar, sauce a l'orange, miel et thym 32.-
24.- 35.-

33.-

37.-

49 .-

54.-

Poélon PASCAL : Entrecote de boeuf 300gr tranchée et son beurre maison, salade verte,

52.-/PERS

CAQUELON MANGE-LOUP : Boeuf, poulet et cheval a discrétion, salade mélée et frites

(bouillon AU VIN ROUGE, legumes ET champignons) (min 2 pers)

48.-/pers




Poissons

au lait de coco - curry Thai, riz, légumes 34.-
itron, beurre et vin blanc, riz et légumes 30.-

eres sauce tartare, pommes frites, légumes  36.-
37.-

25.-

27.-

27..-




|Les Pizzas

mate et mozzarella

ozzarella, jambon cuit et champignons de Paris

yzzarella, salami piquant et piment

zarella, merguez et oignons

arella, gruyere, parmesan et gorgonzola

3, Jambon cuit, ceuf dur et champignons de Paris

uccola billes de mozzarella, roquette et huile de basilic
et mozzarella

ingredients 2.-

Chaque merc

es ou spaghettis

- tje la cheffe « ail, tomate et piments, persil et pignons » 20.-
‘ Alacarbonara 25.

** risotto aux champignons des bois et épinards 26.-
**gnocchis grillés( courgettes, tomates séchées, parmesan et huile de basilic 25.-

** ravioles fraiches de saison( hésitez pas a demander la composition 28.-

16.-
18.-
18.-
20.-
21.-
21.-
23.-
25.-




| es Mets au Fromaae

2 traditionnelle 27.-

28.-
DINO » ma echalotes et piments 28.-
noutarde gros grains 28.-




